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Lentilles vertes dw Puy R enw salade et hareng fumé

lentds salad,& herring flllet
ow Tawte gratinée o la tomate et aw thow

tuna & tomatoes tawrt

owAssiette fraichewr estivale

mixed vegetuble salad

fish fillet

ow Escalope de dinde fermiere o jus R
turkey filet

ow Chipolatos dw boucher aux herbes R
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MENU TRADITION 25 €

Euf poélé et salade de foies de volaille

ou Salade de chévre chaud fermier au basilic R

ou Truffade facon Tatin aux lardons et fromage R

hoawv & cheese tawt

~~~

Gigot dagneau « bizet » de notre ferme réti da la fleur de thym R
ou Fricassée de rognons de veau d la moutarde de Charroux R
ou Truite de Vourzac aux amandes R

ou Faux filet charolais au bleu &’ Auvergne R

NN

Plateau de fromages affinés de nos montagnes R

ou Faisselle artisanale d la créme R

NN N N

Chariot de pdtisseries Maison



Hot - Restmurant LwCVedw

SUGGESTION DU CHEF

32 € (2 plats) -38 € (3 plats)
¥ ¥

Jewtine de foie gras maisen,confiture de chataigne et mini giralles

cu Saumon fumé maisen et ses toasts tiedes
smofeed salmon

R

Daouzaine d’escargots a la beurguignonne

12 snails

ou Jeelée de noix de Saint Jacques sauce Champagne
scallops in champagne sauce

% %%
Filet de veau fexmier aux monilles R
tocal veal fitlet & masels

ou Filet de beuf charoalais au peivie vent R

tendedloin steak & pepper

Plateaw de fromages affinés d’Uuvergne R
au Faisselle artisanale a la cveme R

cheeseboand on seft white cheese

¥ %%

Chaviat de patisseties maison

fiame-made dessents twolley
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QUALITE
AUVERGNE

BALLADE GOURMANDE
38 € (2 plats) - 46 € (3 plats)
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Escalope de foie gras poélée aux pommes caramélisées
et Terrine de foie gras maison en duo

foie gras & apples

NI NI NI NI N

Trio de Gambas géantes flambées au ‘Whisky

giant prawns

NI NI NI NI N

Pause glacée

iced break

AN

Tournedos de beuf charolais aux morilles

local sirloin steack & morels

NN N N NI N

Plateau de fromages affinés &’ Auvergne R
ou faisselle artisanale d la créme -

cheeseboard or soft white cheese

AN

Chariot de desserts maison

home made deserts trolley




3 la carta

choisissez 1 plat dans les menus

TITS GOURNET

8.50 €

Entrées : Poissons ou viandes :
* jour : 8.5€ * jour : 10 €
* tradition : 13 € * tradition : 17 €
. - . - Gastronomes en culottes courtes,
suggestion : 20 € suggestion: 22 € jusqu’a 12 ans,le chef vous propose:
* ballade : 24 € *ballade : 26 € *kkk
1 PLAT DU MENU DU JOUR
*kkk
LEGUMES ASSORTIS
Fromages : * plateau de fromages : 6 € S
* faisselle alacréeme :5€ GLACE 2 BOULES AU CHOIX
ou CHARIOT DE PATISSERIES
*kkx
Desserts : * chariot de patisseries maison : 6 € 1 VERRE DE SIROP A L’ANCIENNE

* cocktail de glaces ou sorbets :5€

'%)))\ 2

o

W17,
AN

@
f‘f"c
~—

3




	A menujour
	A MENUTradition
	A SUGchef
	balladegourmande
	menuenfant

